[Lovtidende A

2026

Udgivet den 20. januar 2026

14. januar 2026.

Nr. 74.

Bekendtgerelse om erhvervsuddannelsen til gastronom

I medfer af § 4, stk. 2, og § 38, stk. 2, i lov om erhvervs-
uddannelser, jf. lovbekendtgerelse nr. 961 af 16. august
2024, og § 4, stk. 1 og 2, og § 7, stk. 3, i lov om erhvervs-
faglig studentereksamen i forbindelse med erhvervsuddan-
nelse (eux) m.v., jf. lovbekendtgerelse nr. 537 af 2. maj
2022, og efter bestemmelse fra, samrdd med og inddragelse
af Det faglige Udvalg for Gastronomuddannelsen, fastsettes
efter bemyndigelse i henhold til § 1, stk. 1, nr. 15 og 16, i
bekendtgorelse nr. 971 af 16. august 2024 om delegation til
Styrelsen for Undervisning og Kvalitet og Styrelsen for It og
Leering af adgangen til udstedelse af bekendtgerelser:

Formdal og opdeling

§ 1. Erhvervsuddannelsen til gastronom har til formal at
kvalificere elever til at kunne varetage opgaver inden for
gastronomisk madfremstilling, ravarehandtering og arbejds-
planlaegning i professionelle kokkener sdsom restauranter,
kantiner og lignende med fokus pé arbejdsmilje og pa den
kulturelle og @stetiske oplevelse ved et maltid i en beeredyg-
tig kontekst.

Stk. 2. Eleven skal na de uddannelsesmal, som er fastsat
i uddannelsesordningen om erhvervsuddannelsen til gastro-
nom for det speciale, som eleven har valgt, jf. stk. 3.

Stk. 3. Uddannelsen afsluttes med et af folgende trin og
specialer:

1) Trin 1 med specialet gastronomassistent, indplaceret pa
niveau 3 i den danske kvalifikationsramme for livslang
leering.

2) Trin 2 med et af folgende specialer, indplaceret pa ni-
veau 4 i den danske kvalifikationsramme for livslang
leering:

a) Kok.
b) Kok, gren gastronomi.
¢) Smerrebred og catering.

Stk. 4. Specialet pé trin 1 giver adgang til uddannelsens
trin 2.

Stk. 5. Uddannelsen kan gennemfores som eux-forleb pa
specialerne kok, kok, gren gastronomi henholdsvist smerre-
bred og catering efter teknisk eux-model B, jf. bilag 3 til
bekendtgerelse om krav til udformning af eux-forleb.

Beorne- og Undervisningsmin.,
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Varighed

§ 2. Uddannelsen varer fra 2 ar til 4 &r og 9 maneder,
jf. dog stk. 3. Uddannelsens varighed er inklusive grundfor-
lebets 1. og 2. del, pa hver 20 uger, og hovedforlabet.

Stk. 2. For elever, der gennemforer uddannelsen som
erhvervsuddannelse for unge, varer hovedforlabet 1 ar pa
uddannelsens trin 1, hvoraf skoleundervisningen udger 10
uger. Hovedforlebet pad uddannelsens trin 2 péa specialerne
kok og kok, gren gastronomi varer yderligere 2 ar og 3
maneder, hvoraf skoleundervisningen udger 17 uger fordelt
pa to skoleperioder. Hovedforlgbet pad uddannelsens trin 2
pa specialet smorrebred og catering varer yderligere 1 ar
og 6 maneder, hvoraf skoleundervisningen udger 14 uger
fordelt pé to skoleperioder.

Stk. 3. For elever, der gennemforer uddannelsen som
erhvervsuddannelse for voksne (euv), varer uddannelsens
hovedforleb 1 ar pa uddannelsens trin 1, hvoraf skoleunder-
visningen udger 9 uger. Hovedforlgbet pa uddannelsens trin
2 pé specialerne kok og kok, gren gastronomi varer yderli-
gere 2 ar og 2 maneder, hvoraf skoleundervisningen udger
15 uger. Hovedforlebet pa uddannelsens trin 2 pa specialet
smerrebred og catering, trin 2, varer yderligere 1 &r og 5
maneder, hvoraf skoleundervisningen udger 12,5 uger.

Stk. 4. Den i stk. 3 nevnte skoleundervisning opdeles i tre
skoleperioder for euv-forleb efter § 66 vy, stk. 1, nr. 2, 1 lov
om erhvervsuddannelser (euv2-forlab).

Stk. 5. Uanset bestemmelserne i stk. 2 og 3 varer hoved-
forlebet for elever i eux-forlab pé specialerne kok og kok,
gren gastronomi, 3 ar og 9 maneder, hvoraf skoleundervis-
ningen udger 66,6 uger fordelt pd mindst 4 skoleperioder, og
for elever i eux-forlgb pé specialet smerrebrad og catering
varer hovedforlgbet 3 ar og 2 maneder, hvoraf skoleunder-
visningen udger 63,6 uger fordelt pa mindst 4 skoleperioder.

Kompetencer forud for optagelse til skoleundervisning i
hovedforlobet

§ 3. For at kunne blive optaget til skoleundervisningen
i hovedforlgbet i erhvervsuddannelsen til gastronom skal
eleven opfylde betingelserne i stk. 2-5, jf. dog stk. 6.

Stk. 2. Eleven skal have opnaet de uddannelsesspecifikke
kompetencer for grundforlgbet, som er fastsat i uddannelses-
ordningen om erhvervsuddannelsen til gastronom.
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Stk. 3. Eleven skal have gennemfort og bestaet de grund-
fag, med de angivne niveauer, som er fastsat i uddannelses-
ordningen om erhvervsuddannelsen til gastronom.

Stk. 4. Eleven skal have opndet de certifikater eller lig-
nende, som er fastsat i uddannelsesordningen om erhvervs-
uddannelsen til gastronom.

Stk. 5. De krav til bedemmelse af grundfag, der er fastsat
i uddannelsesordningen efter stk. 3, galder tilsvarende for
elever og lerlinge i eux-forleb, pé det niveau af det samme
grundfag, eller det eller de grundfag som erstatningsfag,
som eleven eller leerlingen skal have for at kunne pabegynde
skoleundervisningen i hovedforlebet, uanset en forskel mel-
lem de pégaldende niveauer.

Stk. 6. Elever, der har gennemfort grundforlebet i er-
hvervsuddannelsen til erneringsassistent eller erhvervsud-
dannelsen til tjener, har adgang til hovedforlebet i erhvervs-
uddannelsen til gastronom.

Kompetencer i hovedforlobet

§ 4. Hovedforlebet har de kompetencemal, som er fastsat
i uddannelsesordningen om erhvervsuddannelsen til gastro-
nom.

Godskrivning

§ 5. Kriterier for godskrivning pa baggrund af elevens er-
hvervserfaring og tidligere uddannelse er fastsat i uddannel-
sesordningen om erhvervsuddannelsen til gastronom. God-
skrivning skal i evrigt ske efter reglerne i bekendtgerelse
om erhvervsuddannelser.

Afsluttende prove og beviser

§ 6. Uddannelsens afsluttende prove pa trin 1 er en
skolepreve. Proven atholdes af skolen i samrdd med det
lokale uddannelsesudvalg som en del af den sidste skole-
periode. Proven tilretteleegges som fastsat i uddannelsesord-
ningen om erhvervsuddannelsen til gastronom. Proven skal
kun aflaegges af elever, som afslutter uddannelsen med trin
1.

Stk. 2. For at der kan udstedes skolebevis, skal eleven
mindst have opnaet 2,0 som et gennemsnit af karakterer for
alle fag i hovedforlgbet samt mindst have opnéet karakteren
02 i den afsluttende prove.

Stk. 3. Ved uddannelsens afslutning med trin 1 udsteder
skolen et uddannelsesbevis som dokumentation for, at ele-
ven har opnéaet kompetence inden for uddannelsen.
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§ 7. Uddannelsens afsluttende preve pa trin 2 udger en
svendeprove. Proven afholdes af skolen i samrad med det
faglige udvalg som en del af den sidste skoleperiode. Pro-
ven tilrettelegges som fastsat i uddannelsesordningen om
erhvervsuddannelsen til gastronom.

Stk. 2. Inden den afsluttende preve atholdes, skal eleven
have opnaet mindst 2,0 som et gennemsnit af karakterer for
alle fag i hovedforlebet.

Stk. 3. For at der kan udstedes skolebevis, skal eleven
have opnaet mindst 2,0 som et gennemsnit af karakterer for
alle fag i hovedforlgbet samt have opndet mindst karakteren
02 i hver enkelt delprove i den afsluttende prove. Det valg-
frie uddannelsesspecifikke fag, som eleven har valgt som
profilfag, skal vere bestaet.

Stk. 4. Ved uddannelsens afslutning med trin 2 udsteder
det faglige udvalg et svendebrev som dokumentation for,
at eleven har opnéet kompetence inden for uddannelsen. Pa
svendebrevet anferes karakterer for de enkelte delprover og
den samlede karakter for den afsluttende preve og det valg-
fri uddannelsesspecifikke fag, som eleven har gennemfort
som sit profilfag.

§ 8. Afsluttende standpunktskarakterer og prover i fag
pa gymnasialt niveau indgér i eux-bevis efter reglerne her-
om i lov om erhvervsfaglig studentereksamen i forbindelse
med erhvervsuddannelse (eux) m.v. og bekendtgerelse om
erhvervsuddannelser.

Ikrafttreedelse og overgangsbestemmelser

§ 9. Bekendtgerelsen trader i kraft den 1. august 2026.

Stk. 2. Bekendtgerelse nr. 373 af 8. april 2025 om er-
hvervsuddannelsen til gastronom ophaves.

Stk. 3. Bekendtgerelsen finder ikke anvendelse for elever,
som er pabegyndt eller overgaet til uddannelsen for bekendt-
gorelsens ikrafttreeden. For sddanne elever finder de hidtil
galdende regler 1 bekendtgerelse nr. 373 af 8. april 2025 om
erhvervsuddannelsen til gastronom anvendelse.

Stk. 4. Elever, som navnt i stk. 3, kan i overensstem-
melse med overgangsordninger fastsat af skolen i den lo-
kale undervisningsplan og efter aftale med den eventuelle
oplaeringsvirksomhed overga til uddannelsen efter denne be-
kendtgerelse.

Styrelsen for Undervisning og Kvalitet, den 14. januar 2026

P.D.V.
CHRISTIAN VESTERGAARD SLOTH

/ Mikkel Jakobsen
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