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Bekendtgerelse om erhvervsuddannelsen til slagter

I medfer af § 4, stk. 2, og § 38, stk. 2, i lov om erhvervs-
uddannelser, jf. lovbekendtgarelse nr. 40 af 11. januar 2024,
og efter bestemmelse fra Slagterfagets Fallesudvalg, fast-
settes efter bemyndigelse i henhold til § 1, nr. 13, i bekendt-
gorelse nr. 828 af 10. juni 2022 om delegation til Styrelsen
for Undervisning og Kvalitet af adgangen til udstedelse af
bekendtgerelser:

Formdl og opdeling

§ 1. Erhvervsuddannelsen til slagter har som overordnet
formal, at eleverne og laerlingene gennem skoleundervisning
og oplaring opnér viden og ferdigheder inden for folgende
overordnede kompetenceomrader:

1) Produktion af kedprodukter fra rdvarens modtagelse til
produkternes ferdigemballering og forsendelse.

2) Styring af produkternes kvalitet i overensstemmelse
med virksomhedens kvalitetsmél.

3) Samarbejdsrelationer med andre faggrupper.

Stk. 2. Eleven eller lerlingen skal nd de uddannelsesmal,
som er fastsat for det trin eller speciale, jf. stk. 3 og 4, som
eleven eller lerlingen har valgt.

Stk. 3. Uddannelsen indeholder trin 1, slagter, niveau 3 i
den danske kvalifikationsramme for livslang lering.

Stk. 4. Uddannelsen afsluttes med trin 1, jf. stk. 3, eller
med specialet svineslagter (trin 2), niveau 4 i den danske
kvalifikationsramme for livslang leering.

Varighed

§ 2. Uddannelsen varer fra 2 ar og 6 méneder til 3 ar og
6 maneder, jf. dog stk. 3. Uddannelsens varighed bestar af
grundforlgbets 1. del pa 20 uger og grundforlabets 2. del pa
10 uger, og hovedforlebet.

Stk. 2. For elever og lerlinge, der skal gennemfere uddan-
nelsen som erhvervsuddannelse for unge, varer uddannel-
sens trin 1, slagter, 1 ar og 9 méneder, hvoraf skoleundervis-
ningen udger 13 uger fordelt pd mindst 4 skoleperioder. Ud-
dannelsens trin 2 varer yderligere 1 ar, hvoraf skoleunder-
visningen udger 11 uger fordelt pd mindst 3 skoleperioder.

Stk. 3. For elever og larlinge, der skal gennemfere ud-
dannelsen som erhvervsuddannelse for voksne (euv-forlab),
varer uddannelsens trin 1, slagter, 1 ar og 9 maneder, hvoraf
skoleundervisningen udger 12,5 uger. Uddannelsens trin 2
varer yderligere 11 méneder, hvoraf skoleundervisningen
udger 9 uger.

Beorne- og Undervisningsmin.,
Styrelsen for Undervisning og Kvalitet, j.nr. 23/17436

Stk. 4. Den 1 stk. 3 navnte skoleundervisning opdeles i
fire skoleperioder pa trin 1 og tre skoleperioder pa trin 2 for
euv-forleb efter § 66y, stk. 1, nr. 2, i lov om erhvervsuddan-
nelser.

Kompetencer forud for optagelse til skoleundervisning i
hovedforlobet

§ 3. For at kunne blive optaget til skoleundervisningen
i hovedforlagbet skal eleven eller lerlingen opfylde betingel-
serne i stk. 2-5.

Stk. 2. Eleven eller leerlingen skal have felgende kompe-
tencer med preestationsstandarden begynderniveau:

1) Eleven eller lerlingen kan forklare og vurdere princip-
per i egenkontrol for og under produktion samt have
kendskab til fadevarehygiejne.

2) Eleven eller leerlingen har grundleeggende kendskab til
fagmetoder i forhold til faglig dokumentation, arbejds-
sedler og egenkontrol.

3) Eleven eller lerlingen har kendskab til dyretransport,
dyrevelfaerd og etik.

4) Eleven eller lerlingen har kendskab til arbejdsmilje og
ergonomi.

5) Eleven eller lerlingen har indblik i de grundlaeggende
fagmetoder og arbejdsteknikker, der er mest hensigts-
maessige 1 en given situation pa omradet, og kan samar-
bejde med andre om lgsning af opgaver.

6) Eleven eller leerlingen har en grundleggende viden og
kendskab til informationsteknologiske varktejer samt i
brugen af kalkulation p& omradet.

7) Eleven eller lerlingen kan vurdere dokumentations an-
vendelighed samt kommunikere relevante forhold i ud-
dannelsen.

Stk. 3. Eleven eller lerlingen skal have gennemfert fol-
gende grundfag pa felgende niveau og med folgende karak-
ter:

1) Naturfag pa E-niveau, bestéet.

2) Samfundsfag pa E-niveau, bestaet.

Stk. 4. Eleven eller lerlingen skal have opnaet folgende
certifikater eller lignende:

1) Kompetencer svarende til gennemfort kursus i almen
fodevarchygiejne godkendt efter lov om arbejdsmar-
kedsuddannelser m.v.
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2) Kompetencer svarende til "Forstehjelp pa erhvervsud-
dannelserne" efter Dansk Forstehjalpsrads uddannel-
sesplaner pr. oktober 2020.

3) Kompetencer svarende til elementer brandbekaempel-
se efter Dansk Brand- og sikringsteknisk Instituts ret-
ningslinjer pr. 1. september 2014.

4) Kompetencer svarende til de krav, der stilles til kompe-
tencebevis for uddannelse af personer, der beskaftiger
sig med aflivning af dyr og dermed forbundne aktivi-
teter pa slagteri, jf. Fodevarestyrelsens bekendtgorelse
om aflivning, herunder slagtning, af dyr.

Stk. 5. Eleven eller lerlingen skal have ferdigheder i at
korrigere for folgende fejl eller afvigelser fra en plan eller
en standard:

1) Almindelige fejl i udstyr og maskiner.

2) Fejl og afvigelser konstateret ved egenkontrol pa bag-
grund af specificerede kriterier.

Kompetencer i hovedforlobet

§ 4. Hovedforlagbet har folgende kompetencemal:

1)  Lerlingen kan udbene alle delstykker af svin efter
arbejdsbeskrivelse samt overholde sikkerheds- og hy-
giejnekrav.

2)  Lerlingen far kendskab til og afprevet partering af en
halv gris, skilt og oksepistol.

3)  Lerlingen far kendskab til saltemetoder samt regning
af forskellige kedprodukter.

4)  Lerlingen far kendskab til lean inden for maskin- og
robotteknologi inden for slagteribranchen.

5)  Lerlingen kan udarbejde kalkulationer og anvende
dem i forbindelse med daglig produktion og forsta
sammenhange mellem kalkulation, produktspecifika-
tion og udbytteopfelgning, herunder anvende informa-
tionsteknologi til dette.

6) Lerlingen kan udfere kvalitets- og udbyttekontrol i
teori og praksis, herunder anvende informationstekno-
logi til dette.

7)  Lerlingen kan anvende slagterfaglige begreber, me-
toder og verktejer i forbindelse med varetagelse af
praktiske opgaver inden for slagterfaget.

8)  Lerlingen kan arbejde sammen med andre eller selv-
steendigt planleegge og varetage produktion af svine-
slagteprocessen i overensstemmelse med galdende
forskrifter og bestemmelser for hygiejne.

9)  Lerlingen kan indgé i slagteprocessen pa en sikker-
hedsmassig forsvarlig made.

10) Lerlingen kan selvstendigt og i samarbejde med an-
dre planleegge og varetage produktion af svineopskae-
ring med galdende forskrifter og bestemmelser for
hygiejne.

11) Lerlingen kan indgé i opskeringsprocessen pa en sik-
kerhedsmaessig forsvarlig made.

12) Lerlingen kan optimere drift af teknologi efter givne
specifikationer og produktionskrav samt konsekvens-
vurdere @ndring af teknologiens grundopsatning.

13) Lerlingen kan vurdere sporbarhed og taktstyring.
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14) Lerlingen kan udfere manuel programmering til slag-
te- og opskaeringsteknologi samt fejlsege og korrigere
teknologien for at optimere teknologidriften.

15) Lerlingen kan planleegge og varetage slagteprocessen
i overensstemmelse med galdende forskrifter og be-
stemmelser for hygiejne og sikkerhed.

16) Lerlingen kan udfere manuelle slagteoperationer pa
alle niveauer i processen og anvende indsigt i faglig-
hed og teknologi.

17) Lerlingen kan indgé i slagteprocessen pa en sikker-
hedsmessig forsvarlig made.

Stk. 2. Kompetencemalene i stk. 1, nr. 1-10, gaelder bade

for trin 1 og trin 2. Herudover galder kompetencemalene i

stk. 1, nr. 11-17, for trin 2.

Godskrivning

§ 5. Kriterier for skolens vurdering af, om der er grundlag
for obligatorisk godskrivning pa baggrund af elevens eller
leerlingens erhvervserfaring og tidligere uddannelse er fast-
sat i bilag 1. Godskrivning skal i evrigt ske efter reglerne i
bekendtgerelse om erhvervsuddannelser.

Afsluttende prove og svendeprove

§ 6. Uddannelsens afsluttende preve pé trin 1, afholdes
som en del af sidste skoleperiode. Preven pa trin 1, skal
kun aflegges af lerlinge, som fortsetter pa trin 2. Proven
atholdes af skolen. Ved bedemmelsen finder 7-trinsskalaen
anvendelse.

Stk. 2. Proven er et praktisk orienteret projekt med en
mundtlig fremlaeggelse. Opgaven stilles af skolen i sam-
rdd med en opgave kommission nedsat af det faglige ud-
valg. Proven skal afdekke lerlingens opndede kompetencer
inden for uddannelsens trin 1. Provens samlet varighed er péa
¢én dag ved normal arbejdstid. Resultatet af preven udgeres
af et vaegtet gennemsnit af provekaraktererne. I det vaegtede
gennemsnit indgar det praktisk orienterede projekt med 70
pct. og den mundtlige fremlaeggelse med 30 pct.

Stk. 3. Grundelementer for preven er folgende:

1) MaAl og krav, hvorefter lerlingen skal vise, at de hiand-
vaerksmaessige kompetencer i forbindelse med forskel-
lige udskeringer er ndet, inden for malene pd trin
1. Lerlingen skal mundtligt kunne dokumentere sit
valg af det stillede projekt.

2) Eksaminationsgrundlaget, som for det praktiske projekt
omfatter udskaering, hygiejne af udvalgte produkter, og
for den mundtlige fremlaeggelse er baseret pa den prak-
tiske prove.

3) Bedemmelsesgrundlaget, som udgeres af laerlingens in-
dividuelle og samlede prastation i udferelsen af de
praktiske opgaver, som omfatter udskering, hygiejne
af udvalgte produkter der indgér i projektet, og den
mundtlige fremlaggelse.

4) Bedemmelseskriterier, som danner baggrund for en
helhedsvurdering af mélopfyldelsen. Skolen fastsetter
nermere bedemmelseskriterier. De lokalt fastsatte be-
demmelseskriterier skal fremgé af skolens lokale un-
dervisningsplan. Learlingens prastation bedemmes pa
folgende generelle kriterier:
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a) Akkuratesse af de skarne stykker.

b) Hygiejne og omgang med ravarer.
¢) Svind og gkonomi.

d) Forstaelse og viden om produkterne.

Stk. 4. For at der kan udstedes skolebevis, skal lerlingen
have opnaet karakteren 02 som gennemsnit af karaktererne
for alle grundfag og uddannelsesspecifikke fag i hovedfor-
lobet. For laerlinge, der afslutter uddannelsen med trin 2,
skal hvert enkelt specialefag veare bestdet. Fag, hvor der
ikke gives karakter, skal vere gennemfort efter reglerne om
faget.

Stk. 5. Ved uddannelsens afslutning udsteder skolen et
uddannelsesbevis til lerlingen som dokumentation for, at
leerlingen har opndet kompetence inden for uddannelsen. Pa
uddannelsesbeviset anferes karakteren, delkaraktererne og
den samlede karakter for praven.

§ 7. Uddannelsens afsluttende preve atholdes efter afslut-
ningen af sidste skoleperiode. Preven udger en svendepro-
ve. Proven aftholdes af det faglige udvalg. Proven skal af-
daekke lerlingens opnaede kompetencer inden for uddannel-
sen. Proven bedemmes efter 7-trinsskalaen. Oplaringsvirk-
somheden vejleder lerlingen i forbindelse med forberedelse
af svendepreven. Det er en betingelse for at deltage i sven-
depreven, at der er udstedt skolebevis. Oplaringsvirksomhe-
den indstiller leerlingen til svendeprove ved fremsendelse af
erklaering om oplering til det faglige udvalg. Svendepraven
bestér for sa vidt angar:

1) Uddannelsens trin 1, af flere praktiske discipliner,
og tager udgangspunkt i praktiske og mundtlige opga-
ver. Proven har en varighed op til 16 timer. Proven
er individuel. Disciplinerne tildeles ved lodtreekning pa
svendeprovedagen og som fastsatte opgaver. Discipli-
nerne bedemmes enkeltvis og vagtes lige. Svendepre-
ven pa trin 1, slagter, skal kun afleegges af de larlinge,
der afslutter uddannelsen pa dette trin.

2) Uddannelsens pé trin 2, specialet svineslagter, af flere
praktiske discipliner, og tager udgangspunkt i prakti-
ske og mundtlige opgaver, der stilles af det faglige
udvalg. Svendepreven har en varighed op til 16 ti-
mer. Svendepreven er individuel. Disciplinerne tildeles
ved lodtraekning pé svendeprevedagen og som fastsatte
opgaver. Disciplinerne bedemmes enkeltvis og veagtes
lige.

Stk. 2. Grundelementer for preven, der afleegges efter stk.
1, nr. 1, er folgende:

1) Mal og krav, hvorefter leerlingen skal vise, at de hand-
vaerksmaessige kompetencer i forbindelse med forskel-
lige udskaeringer er néet, inden for malene pa trin 1 og i
forbindelse med de udleverede opgaver.

2) Eksaminationsgrundlaget, som udgeres af de udlevere-
de oplaeg til praktiske opgaver.

3) Bedemmelsesgrundlaget, som bestéar dels af lerlingens
fremstillede praktiske produkter og dels af den mundt-
lige fremlaeggelse 1 forbindelse med den praktiske op-
gave.

4) Bedemmelseskriterier, som danner baggrund for en
helhedsvurdering af malopfyldelsen. Det faglige udvalg
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fastsetter neermere bedemmelseskriterier inden for fol-
gende generelle kriterier:

a) Udskering og akkuratesse.

b) Kalkulation og ekonomisk forstaelse.

c) Refleksion og dialog.

d) Produktionshygiejne og orden.

e) Selvstendighed i opgavelesninger.

Stk. 3. Grundelementer for preven, der afleegges efter stk.
1, nr. 2, er folgende:

1) Mal og krav, hvorefter leerlingen skal vise, at de hand-
vaerksmaessige kompetencer for pageldende speciale er
naet, i forbindelse med de udleverede opgaver.

2) Eksaminationsgrundlaget, som udgeres af de udlevere-
de opleeg til praktiske opgaver.

3) Bedemmelsesgrundlaget, som bestar dels af lerlingens
fremstillede praktiske produkter og dels af den mundt-
lige fremlaeggelse i forbindelse med den praktiske op-
gave.

4) Bedemmelseskriterier, som danner baggrund for en
helhedsvurdering af malopfyldelsen. Det faglige udvalg
fastse@tter neermere bedemmelseskriterier inden for fol-
gende generelle kriterier:

a) Slagtning af to grise.

b) Refleksion og mundtlig fremlaggelse.
¢) Grov- og detailudskering.

d) Opskaring af egne slagtede grise.

e) Refleksion og dialog af en case.

Stk. 4. Svendepraven pa trin 2, specialet svineslagter, be-
demmes af to skuemestre, en fra arbejdsgiverside og en fra
arbejdstagerside, udpeget af det faglige udvalg. Skuemestre-
ne skal tage noter undervejs til brug for deres bedemmel-
se. Noterne kan endvidere anvendes ved en evt. klage.

Stk. 5. Hver skuemester giver en karakter for hver disci-
plin. Karakteren for en disciplin er gennemsnittet af de
to skuemestres karakterer. Karakteren for svendepreven er
gennemsnittet af karaktererne for de enkelte discipliner. For
at besta svendeproven skal lerlingen have bestdet hver en-
kelt disciplin med mindst 02.

Stk. 6. Hvis lerlingen ikke bestdr svendepreven, eller
hvis leerlingen ikke har kunnet gennemfere svendepreven
pa grund af dokumenteret sygdom eller anden gyldig arsag,
skal det faglige udvalg tilbyde leerlingen en ny svendeprove,
eventuelt efter supplerende oplaring.

Stk. 7. For at der kan udstedes skolebevis, skal lerlingen
have opnéet karakteren 02 som gennemsnit af karaktererne
for alle grundfag og uddannelsesspecifikke fag i hovedforle-
bet. For larlinge, der afslutter uddannelsen med trin 2, skal
hvert enkelt specialefag vare bestdet. Eventuelle fag, hvor
der ikke gives karakter, skal vere gennemfort efter reglerne
om faget.

Stk. 8. Ved uddannelsens afslutning udsteder det faglige
udvalg et svendebrev til lerlinge, der afslutter uddannelsen,
som dokumentation for, at leerlingen har opnaet kompetence
inden for uddannelsen. For at der kan udstedes svendebrev
til lerlingen, skal svendeproven vere bestdet. P4 svende-
brevet anfores delkaraktererne og den samlede karakter for
proven. Det faglige udvalg kan ved svendepreven pa trin 2
pategne svendebrevet udmarkelse for veludfert svendepre-
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ve med betegnelserne ”Antaget med ros”, ”Bronze”, ”Seglv”
eller ”Guld”.

Stk. 9. Klager i forbindelse med en svendeprove kan ind-
gives til det faglige udvalg inden 2 uger efter, at karakteren
pa sedvanlig made er meddelt den pagaldende. Det faglige
udvalg beslutter, om der skal ske ombedemmelse eller gives
tilbud om ompreve. Lerlingen skal orienteres om klagefri-
sten. §§ 39-42 i bekendtgerelse om prever og eksamen i
grundlaeggende erhvervsrettede uddannelser finder tilsvaren-
de anvendelse for det faglige udvalgs afgerelser.

Ikrafttreedelse og overgangsbestemmelser

§ 8. Bekendtgerelsen traeeder i kraft den 1. august 2024.
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Stk. 2. Bekendtgorelse nr. 494 af 22. april 2022 om er-
hvervsuddannelsen til slagter ophaves.

Stk. 3. Bekendtgerelsen finder ikke anvendelse for elever,
som er pabegyndt eller overgéet til uddannelsen for bekendt-
gorelsens ikrafttreeden. For sddanne elever finder de hidtil
galdende regler i1 bekendtgerelse nr. 494 af 22. april 2022
om erhvervsuddannelsen til slagter anvendelse.

Stk. 4. Elever, som navnt i stk. 3, kan i overensstem-
melse med overgangsordninger fastsat af skolen i den lo-
kale undervisningsplan og efter aftale med den eventuelle
oplaeringsvirksomhed overga til uddannelsen efter denne be-
kendtgerelse.

Styrelsen for Undervisning og Kvalitet, den 1. marts 2024

ANDREAS BOSMANN ENGSIG
VICEDIREKTOR

/ Mikkel Jakobsen
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Bilag 1

Kfriterier for godskrivning

1. Kriterier for vurdering af, om eleven eller lzerlinge har 2 irs relevant erhvervserfaring®, jf. § 66
y, stk. 1, i lov om erhvervsuddannelser

Eleven eller lerlingen skal have haft mindst 2 ars fuldtidsbeskeftigelse inden for faget slagter pa
industriomradet.

Erhvervserfaringen skal vare opnéet senest 5 ar for pabegyndelse af uddannelsen.

Erfaringen skal omfatte folgende certifikatuddannelse:

- Kompetencer svarende til gennemfort kursus i almen fodevarehygiejne efter lov om arbejdsmar-
kedsuddannelser m.v.

- Kompetencer svarende til "Forstehjelp pa erhvervsuddannelserne" efter Dansk Forstehjaelpsrads
uddannelsesplaner pr. oktober 2020.

- Elementer brandbekampelse, jf. Dansk Brand- og sikringsinstituts retningslinjer pr. 1. september
2014.

Erhvervserfaringen skal have omfattet varetagelse af felgende jobfunktioner i perioden:
- Udbening af alle delstykker af svin i overensstemmelse med geldende sikkerheds- og hygiejnekrav.

- Opskering og udbening af en halv gris 1 overensstemmelse med galdende sikkerheds- og hygiejne-
krav.

- Udarbejdelse kalkulationer af udbytte ud fra produktspecifikationer i den daglige produktion med
brug af it.

- Anvende kalkulationer til kvalitets- og udbytte kontrol og opfelgning i den daglige produktion med
brug af it.

For elever eller lerlinge, der skal gennemfore uddannelsens trin 2, specialet svineslagter, skal erhvervs-
erfaringen tillige have omfattet varetagelse af folgende jobfunktioner i perioden:

- Planlegning og varetagelsen af svineslagteprocessen i overensstemmelse med arbejdsforskrifter,
sikkerhed- og hygiejnekrav.

- Planlaegning og varetagelse af svineopskaring i overensstemmelse med arbejdsforskrifter, sikker-
hed- og hygiejnekrav.

- Optimering af driftsteknologi efter givne specifikationer og produktionskrav, herunder konsekvens-
vurdering af teknologiens grundopsatninger.

- Vurdering af sporbarhed og taktstyring.

- Manuel programmering af slagte- og opskaringsteknologi.

- Fejlsogning og korrektion af slagte- og opskaringsteknologi for optimeret teknologidrift.

*) Note:
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leerlingen skal have opnaet 1 denne uddannelse.

Elever eller lerlinge, der er fyldt 25 &r, nar uddannelsen pabegyndes, og som har mindst 2 ars relevant
erhvervserfaring, skal gennemfore et standardiseret uddannelsesforleb for voksne uden grundforleb og
uden oplaring, men med mulighed for at modtage undervisning i og afslutte fag fra grundforlebet
med sigte pd at opnd certifikater, som er en forudsatning for overgang til uddannelsens hovedforleb,
jf. lovens § 66y, stk. 1, nr. 1. Det fremgar af § 3, stk. 4, hvilke certifikater og lignende eleven eller
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2. Erhvervserfaring, der giver grundlag for godskrivning for alle elever eller leerlinge

Relevant erhvervserfaring

Varighed
(méneder)

Afkortning
for euv
(skoleuger)

Afkortning
for euv
(opleering
mdr.)

For specialet pa trin 1, slagter:
Fuldtidsbeskaftigelse med varetagelse af produkti-
onsopgaver inden for partering og slagtning:

- Udbening af alle delstykker af svin i overensstem-
melse med geldende sikkerheds- og hygiejnekrav

- Opskaring og udbening af en halv gris i overens-
stemmelse med geldende sikkerheds- og hygiej-
nekrav

12

6

For specialet pd trin 2, svineslagter:
Fuldtidsbeskaftigelse med varetagelse af produkti-
onsopgaver inden for svineslagtning og opskaring:

- Planlegning og varetagelse af svineslagteproces-
sen 1 overensstemmelse med arbejdsforskrifter,
sikkerhed- og hygiejnekrav

- Planlegning og varetagelse af svineopskering i
overensstemmelse med arbejdsforskrifter, sikker-
hed- og hygiejnekrav

12

For specialet pé trin 2, svineslagter:
Fuldtidsbeskaftigelse med varetagelse af produkti-
onsopgaver inden for driftsoptimering, teknologi og
sporbarhed:

- Optimering af driftsteknologi efter givne speci-
fikationer og produktionskrav — herunder konse-
kvensvurdering af teknologiens grundopsatninger

- Vurdering af sporbarhed og taktstyring

12
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- Manuel programmering af slagte- og opskarings-
teknologi
- Fejlsogning og korrektion af slagte- og opskee-
ringsteknologi for optimeret teknologidrift
3. Uddannelse, der giver grundlag for godskrivning for alle elever eller lzerlinge
Uddannelse Titel Uddannelses- Afkortning Afkortning
kode for euv for euv
(skoleuger) (opleering
mdr.)
Erhvervsuddannelse Detailslagter 1670 - 21
og Gourmet-
slagter
Erhvervsuddannelse Tarmrenser 1660 - 3
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